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Vulcans 3 @it

PREMIUM

#° A BREVET

% ' DEPOSE

\30 minutes

‘Montage

Facile
| 2 personnes

CARACTERISTIQUES v

- Four multifenction & triple paroi - Grande porte pour enfourner fous vos plats, équipée
- Le premier véritable four multifonction convertible  d'une vitre pour surveiller vos cuissons
en barbecue en 2 secondes - Chambre de cuisson en Inox isolée des flammes et des fumées
- Structure en acier de 3mm - Offre les mémes possibilités de cuissons qu'un four
- Peinture haute température traditionnel d'intérieur grége & ses friples parois
- Chassis avec roues directionnelles freinées - Temps de mise en température environ 20 minutes @ 180°C
- Tablette de stockage du combustible - Temps de cuisson d'une Pizza environ 4 minutes
- Deux pierres réfractaires de 4cm d'épaisseur - Température moxi conseillée 250°C

- Dimensions intérieures du foyer 60x45cm - Deux grilles dimensions 34x40 cm épaisseur 8mm




Vulcano 3

Premium
Caractéristiques Techniques

Acier de 3 millimétres d'épaisseur
Peinture résistante & G00"C

Chambre de cvisson en acder incxydable
facile d'entretien S0x45em
Deux pierres réfractaires de dem d'épaisseur -

Foyer amovible

i Poignées sécurisées en inox Tiroir & cendres amaovible
. Thermomiire de conlréle
—— Porte vilrée

Charnidres en inox

Triples parois pour |'évacuafion des fumées

— Grille de cuisson en inox 3041
: 50x6Fem dmm d'épaisseur

— Oiplions disponibles:
- Tabletie lotérale rabattable sur les cébés
Caisson de maintien au chaud

Roues de 100mm de dioméine
et 32mm de largeur
directionnelles freinées

§

TABLETTE
MULTIFONCTIONS

Dimensions 40x40cm
Inox

Bk CAISSON DE
MAINTIEN AU CHAUD

- Dimensions 40x41x15cm
- Maintien au chaud jusqu’a 3 pizzas

ou autres plats (de 80° a 120°C)

- 3 tablettes amovibles en inox

o W | n I

TOURNEBROCHE

- Broche de 73em

- 2 Broches & 4 pointes réglables
- Inox Alimentaire 3041

fo &— - Moteur Electrique avec lampe LED
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CARACTERISTIQUES LOGISTIQUES Y i - ;q-—-:‘-- e —
caractérisTiques Locistioues [ < ST
Poids du four 153kg - Livré en 2 colis -] y 2 *“'"E? d'EP?"'HES
Foyer 800x800x700 mm 123 kg ' ! & - Inox Alimentaire 304L

Pieds 800x750x190 mm 30 kg ; i g EF'C“SS?U_T 3mm
Plus d’infos sur
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