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CARACTERISTIQUES

Four & Pizza et Tarte Flambée Une pierre réfractaire de 4cm d'épaisseur

Foyer ouvert, pour une cuisson parfaite Dimensions intérieures du four 46x40cm

Structure en acier de 3mm Temps de mise en température environ 20 minutes
Peinture haute température Equipé d'une porte vitrée pour surveiller vos cuissons
Chassis avec roues directionnelles freinées a I'avant

Deux tablettes intermédiaires
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Caractéristiques Techniques
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Acier de 3 millimétres d'épaisseur |
Peinture résistante & 500°C |—\

Pierre réfractaire de 4cm d'épaisseur
Dimensions : 39x46 em

Foyer amovible |

Tablette de stockage |

| Porte vilrée
| Thermoméire de contréle

| Paignées sécurisées en inox

Roues de 100mm de dioméire
et 32mm de largeur
directionnelles feindes & |"avant
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OPTIONS ET ACCESSOIRES
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TABLETTE
MULTIFONCTIONS

Dimensions 40x40cm
Inox

SUPPORT A PIZZAS
Dimensions 35x40x40 cm
8 Tablettes amovibles

Inox
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HOUSSE
CARACTERISTIQUES LOGISTIQUES s
o ,I:JELLE A BPI?:ZA
Poids du four 85kg - Livré en 1 colis M:nmé:;ufnaﬂc:;:ﬁ
740 x 600 x 600 mm - env. 85kg Pelle - 32x35 cm

Plus d’'infos sur www.artdujardin.fr
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